
 

CONVOCATORIA PARA LA GESTIÓN DEL SERVICIO DE CAFETERÍA ESCOLAR 

LICEO FRANCÉS DE SANTO DOMINGO - 2025 

OBJETO DE LA CONVOCATORIA 

Objeto de la Convocatoria 

El Liceo Francés de Santo Domingo (LFSD) convoca a empresas especializadas a presentar 

propuestas para la gestión del servicio de cafetería escolar, alineado con los principios del sistema 

educativo francés, las normas de salud y nutrición de la República Dominicana, y el compromiso 

institucional del LFSD con el desarrollo sostenible. Esta convocatoria no se limita a una simple 

operación comercial, sino que busca integrar la oferta alimentaria en el proyecto educativo. 

Sobre el Liceo Frances de Santo Domingo 

El Liceo Francés de Santo Domingo, Inc. (LFSD) es ubicado en la Calle Rafael Damirón esquina 

Jiménez Moya del Centro de los Héroes en Santo Domingo. 

 El LFSD es una asociación sin fines de lucro, certificada por los Ministerios de Educación de Francia 

y la República Dominicana. Es parte de la red AEFE. Con una población estudiantil de más de 30 

nacionalidades, promueve una formación integral, inclusiva y multicultural. 

Requisitos de participación 

Carta de motivación dirigida al Consejo de Administración del Liceo Francés manifestando su 

deseo de participar en este concurso de precalificación. 

Presentación de la empresa (razón social, RNC, Registro mercantil, dirección, contacto) 

Referencias relevantes en el ámbito de la restauración, principales trabajos realizados en esta área 

indicando su tipología, localización y duración, los últimos 6 años 

Certificación vigente en manipulación de alimentos (SERVSAFE, OTROS). 

Declaración de compromiso con la salud alimentaria y la sostenibilidad. 

Certificado de no antecedentes penales del personal asignado al LFSD. 

Participación en una inducción obligatoria del Liceo. 



 

Información del servicio requerido 

Condiciones de Operación. 

- Horario: lunes a viernes de 7:15 a.m. a 4:00 p.m. (periodo escolar y campamentos). 

- Servicios en eventos especiales nocturnos y fines de semana. 

- Preparación de alimentos exclusivamente en el local asignado. 

- Venta acordada con el LFSD, cartel visible con precios. 

Logística y Sistema de Pedidos. 

- Sistema sin manejo de efectivo (tarjetas recargables). 

- Posibilidad de cobros anticipados. 

- Uso de tecnología POS y pedidos digitales. 

Volumen de Operaciones. 

- 480 estudiantes (primaria y secundaria). 

- 40-50 alumnos en clases vespertinas, 70 en actividades extracurriculares. 

- 50 adultos (personal y docentes) dos días por semana. 

- Una hora de almuerzo para todos. 

Propuesta económica 

Porcentaje de comisión mensual ofrecido al LFSD sobre las ventas brutas. 

 

Requisitos Técnicos y Sanitarios. 

- Aplicación de estándares de higiene y seguridad alimentaria. 

- Programas de limpieza, fumigación y mantenimiento. 

- Seguro de responsabilidad civil para instalaciones y personal. 

Requisitos Ambientales y de Sostenibilidad. 

- Uso de materiales biodegradables, evitar desechables. 



 

- Compromiso con la reducción del desperdicio alimentario. 

- Prácticas coherentes con la certificación EFE3D del LFSD. 

Responsabilidades del Operador. 

- Mantenimiento de equipos propiedad del Liceo. 

- Pago de consumo eléctrico y gas (prohibido uso de tanques en local). 

- Contratación y formación del personal. 

- Presentación anual de certificados penales del personal. 

- Uniformes y dotación adecuada del equipo de trabajo. 

Sobre la Restauración Escolar y el Sistema Educativo Francés. 

El servicio de cafetería en el entorno educativo francés puede tener una función pedagógica 

complementaria. Es un espacio que puede favorecer la convivencia, la salud y la adquisición de 

buenos hábitos alimentarios, sin reemplazar el servicio estructurado de restauración escolar. Se 

seguirán las recomendaciones generales del Ministerio de Educación francés para el entorno 

escolar. 

Requerimientos Nutricionales y Condiciones de la Oferta Alimentaria. 

- Ofertas equilibradas y variadas, adaptadas por edad (ver tabla anexa). 

- Indicación de alérgenos y gestión de restricciones alimentarias. 

- Rota semanal o mensual de menús, presentación anticipada de 15 días. 

- Prohibición de bebidas azucaradas, papitas, caramelos y alimentos ultra procesados 

Especificaciones de la Propuesta Técnica y Económica. 

- Lista de productos con precios. 

- Ejemplo de menús para merienda y almuerzo. 

- Plan de funcionamiento logístico. 

- Compromisos ecológicos y sanitarios. 



 

Criterios de Selección. 

- Certificaciones de registro higiénico-sanitarias. (SERVSAFE, OTROS) 

- Relación calidad-precio. 

- Experiencia previa. 

- Calidad y variedad del menú y meriendas. 

- Uso de productos frescos, locales y orgánicos. 

- Propuesta educativa complementaria (talleres, compostaje, reciclaje). 

Presentación de Propuestas. 

- Entrega física y digital antes del 29 de mayo 2025. 

- Consultas al correo: compras@lfsd.edu.do hasta el 28 de mayo del 2025. 

- Se organizará una visita técnica guiada opcional para oferentes. 

Plazos y Entrega. 

- Contrato de 3 años 

- Firma de contrato estimada: 1ro de agosto del 2025 

Anexos. 

- Tabla de porciones por grupo etario. 

- Plano del espacio físico. 

- Formato de evaluación de propuestas. 

 

 

 



 

Servicio de Cafetería Escolar del Liceo Francés de Santo Domingo – 2025 

El presente documento no constituye simplemente una convocatoria para la gestión operativa de 

un punto de venta de alimentos, sino una invitación formal a participar en la gestión del servicio 

de cafetería escolar del Liceo Francés de Santo Domingo (LFSD), concebido como un componente 

complementario al proyecto educativo de la institución y alineado con los valores de salud, 

sostenibilidad y convivencia promovidos por el Sistema Educativo Francés. 

En efecto, el servicio de cafetería escolar, aunque distinto de un comedor institucional, representa 

un espacio estratégico donde los estudiantes desarrollan hábitos de consumo responsable, 

aprenden sobre alimentación saludable y experimentan la diversidad cultural a través de la oferta 

alimentaria. Se trata, por tanto, de una función que trasciende lo comercial para integrarse a la 

experiencia formativa cotidiana. 

Por esa razón, el LFSD ha incorporado en esta convocatoria un conjunto de criterios y 

recomendaciones que buscan garantizar la coherencia entre la operación del servicio y los 

principios pedagógicos de la escuela, tales como: 

• La alineación con las guías y recomendaciones del sistema educativo francés en materia 

de nutrición escolar. 

• La coherencia con el compromiso del LFSD con el desarrollo sostenible, en el marco de su 

certificación como Escuela Francesa en el Extranjero con Enfoque de Desarrollo Sostenible 

(EFE3D). 

• El cumplimiento de los estándares de higiene y seguridad alimentaria, así como las 

normativas locales vigentes en la República Dominicana. 

• La contribución del servicio a un entorno escolar seguro, saludable, inclusivo y respetuoso 

de la diversidad. 

Este enfoque implica que el operador seleccionado debe demostrar no solo experiencia técnica y 

comercial, sino también sensibilidad educativa, responsabilidad institucional y una visión 

proactiva en temas de sostenibilidad y salud infantil. 

Invitamos a las empresas interesadas a presentar propuestas integrales, innovadoras y 

comprometidas con la misión del Liceo. Agradecemos su interés en formar parte de este proyecto 

que, más allá de ofrecer alimentos, contribuye activamente al bienestar y desarrollo de nuestra 

comunidad educativa. 

 


